Menu Heiligabend
24.12.2011

Amuse bouche

*

Entenstopfleber mit GewUrzjus, ButternusskUrbis und Salbei

*

Goldforelle mit Austernemulsion, Blumenkohl-Speckcreme und
Blutorange

)

Steinbuttfilet im Walnusssud, Stangensellerie und kandierter Zitrone

x

Rinderfilet vom Angusrind mit RGstgemusetaschen, Schnittlauch

*

Gefrorenes von der Petersilienwurzel mit Kaffee und Kardamom

*

Schokoladen-Rumkrapfen mit Edelkastanie, Birne und Sternanis

*

Das MenuU 68 Euro




Silvestermenu

31.12.2011
Appetithappen
*k
Amuse bouche

x

Terrine von der gebratenen Stopfleber mit Blutwurst, Banane, Majoran und
Pinienkernen

*

Kanadischem Hummer auf Mandel-Karfiolcreme, Eigelb und Schnittlauch

*

Bretonische Scholle mit geruchertem Aal, Champignons, Kren und jungem
Spinat

X

Filet vom Heilbutt mit Paprika, Oktopus und Knoblauch

)

Sellerietascherl mit Acocado, weier Schokolade und TriUffel

*

Filet und Schulter vom Milchkab mit Artischocke, Zitrone und Lorbeer

*

Granite von Safran und Honig mit Vanille und schwarzem Tee

X

Ganache von der Valhrona-Schokolade mit Passionsfrucht, Brindimayer Rose
und Macadamiadl

Das MenU 98 Euro
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